Biiffet 11/11 €uro 47,50

Garnelen in BasiliRumsauce

mit MelonenKugel
Rindercarpaccio auf Rughetta
Schwertfisch-Carpaccio

auf Zitronenmarin.
Wiesenchampihnonssalat “Balsamico”
Edelpilze gegr. Auf Feldsalat
Nodini (Mozzarella) auf Fleischtomaten
Versch. gegr. Gemiiseplatte
Warm

Edelfisch-Lasagne

Edelsalate mit Hausdressing

Arg. Angus-Rumpsteak, Dijon +
Madagaskarsauce, RpstRartoffeln
Edelgemiise

Dessert

Intern. Kdseplatte
Hausgemachten-Parfait

Mousse au Chocholat

Pannacotta mit Himbeersauce
Brot und Butter

Anderungen sind moglich

Vorschige ab dem  20.01.2011

Fiir ihre Empfdnge
bieten wir ihnen Canapée
in allen Variationen an.

Biiffet 11/12 Euro 43,00

Hausmarin. Schott. Lachs
Garnelensalat ital. Art

Wildpastete an Orangen-Preiselbeeren
Rucola mit Parmesan und Balsamico
Bufala Mozzarella Fleischtomaten
gegr. Paprikaschoten u. Zucchini
Carpaccio vom Angusfilet

Warm
Edelfischfilet in Dillrahm
Butterreis
Schweine-Medaillons
auf Steinpilzsauce
Spitzle
Gemiise des Tages

Dessert
Intern. Kdsebrett
Tiramisu
Vanille-Parfait
Mousse au Chocholat
Brot u. Butter

Wir liefern nach Vereinbarung Vollservice
(Teller, Besteck, Tischdecken, Personal, u.s.w.)

Vito Piepoli

Damit ihre Feier ein Erfolg wird
beraten wir Sie gerne bei uns
oder bei ihnen Zuhause

Wir verwdhnen sie mit verschiedenen
italienische, internationale sowie
deftigen Wintergerichten.

Auf wunsch auch Zuhause

ab 6 Personen

Biiffet 11 /13 Euro 43,00
Italienischer Art
Meeresfriichtesalat ital. Art
Gegr. Gemiiseplatte

Vitello Tonnato

Burrata (das Beste an Mozzarella) mit
Minitomaten-Salat.

Carpaccio vom Rind

Rucola und Parmesan
Champignonssalat in
Balsamico-Dressing

Warm

Aubergin-Lasagne

Gef. Involtini Schweinefilet-Rollchen)
Livornese

Hartweizen Nudeln und
Gemiise-Bouquett

Dessert

Cassata orig. Italienisch
Pannacotta mit Himbeersauce
Profiterolle

Ital. Kdseplatte

Brot und Butter

Biiffett 11 /14 €uro 59,50

HummerRyabbenschwize

mit Basilikum-cocktail-sauce
Geriucherte Entenbrustscheiben
auf Linsengemiise

haumarin. Schott. Lachs

Vitello tonnato
Arg. Angusfilet-Carpaccio auf Rughetta
Awvocado Garnelen “Vinaigrette
Mozzarella auf Fleischtomaten
gegr. Paprikaschoten und Zucchini

Warm

Kalbsriicken Escaloppe in Weiffwein
HirschRalbs-Keulenbraten Elsifler
gef. Friichte, Spitzle, Apfelrotkohl
Wirsinggemiise

Dessert

Intern. Kdsesorten

Zuccotto
Schattenmorellen in Portwein
Traube mit versch. Eiskugeln
Bayerische Creme

®Brot u. Butter
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